Herzlich willkommen im Ceylon Palace
Tauchen Sie ein in die vielfaltige Welt der tamilischen Kiiche Sri Lankas
und entdecken Sie Gerichte voller intensiver Aromen, duftender Gewiirze

und traditioneller Rezepturen. Im Ceylon Palace méchten wir Ihnen ein
Stiick unserer kulinarischen Heimat ndherbringen — authentisch, frisch
und mit viel Liebe zubereitet.

Von wiirzigen Currys iiber aromatisches Biryani und frisch zubereitetes
Kottu bis hin zu Dosa, Idly und weiteren tamilischen Spezialitaten erwartet
Sie eine abwechslungsreiche Auswahl fiir jeden Geschmack.

- Dabei spielen Gewiirze, Krduter und frische Zutaten eine besondere Rolle

und verleihen unseren Gerichten ihren unverwechselbaren Charakter.
Lehnen Sie sich zuriick, genief3en Sie die Vielfalt unserer Kiiche und erleben
Sie ein Stiick Sri Lanka im Ceylon Palace.

Wir wiinschen lhnen einen guten Appetit und eine schone Zeit bei uns.

+3 tﬁ@ﬂg ‘4

OFFNUNGSZEITEN
Mo/ Di / Do 12-15 & 17-22
Fr/ Sa/So 12-22
Mittwoch Ruhetag

Tel: 0421 - 36 761 229
#ceylon_palace
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~ 01. LAMM ROLL D ORI e
!‘_ ~ Lammfleisch und Gemiise im knusprigen Teigmantel, goldbraun frittiert,
= sweet chili sauce

02. CHICKEN ROLL _ 2,50
Hahnchenfleisch und Gemiise im knusprigen Teigmantel, goldbraun frittiert,
sweet chili sauce -

03. VEG ROLL 1,80
Frisches Gemiise in feinen Teig gerollt und knusprig goldbraun frittiert,
sweet chili sauce

04. SAMOSA 2,50

Goldbraun frittierte Teigtasche mit wiirziger Gemiisefiillung und
traditionellen tamilische Gewiirzen, sweet chili sauce




Feir éhacktes Parotta (Traditionelles tamilisches, mehrschichtiges Fladenbrot),
i&gnigatte mit Ei, Gemiise, Zwie_beln, Curryblattern und traditionellen
ilischen Gewiirz geblgatén-a-wuﬁlweise vegetarisch, mit Héihnchen@sfﬁ.ﬁm. ‘ -
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9,90

05. VEGETARISCHES KOTTU
Gehacktes Parotta, frisches Gemiise, traditionelle tamilische Gewiirze

- 06. CHICKEN KOTTU 11,90
Gehacktes Parotta, Hahnchenfleisch, Ei, frisches Gemiise,
traditionelle tamilische Gewiirze
12,90

07. LAMM KOTTU
Gehacktes Parotta, zartes Lammfleisch, Ei, Zwiebeln, frisches Gemiise,

Curryblatter, traditionelle tamilische Gewiirze



ias AV Q

feurlges Gericht der tamilischen Kuche mit zartem Hahnchenfleisch oder
it Paprika, Zwiebeln, Tomaten und griinen Chilis angeb aten
uch, qm'llitﬂ"er und iner intensiv wur2|ge fomatensau

08. CHICKEN DEVIL - 10,90

09. GARNELEN DEVIL 13,90



uere ung verbm'él-_en sich die wiirzigen Aromen besonders intensiv mltgem Reis.
( ch mit Gemiise, mit zartem Hihnchenfleisch oder mit héthafftem

10. VEGETARISCH ' 9,90
Basmatireis, gemischtes Gemiise, Zwiebeln, Biryani-Gewiirze
11. CHICKEN 11,90

Basmatireis, mariniertes Hihnchenfleisch, Joghurt, Minze, Koriander,
Réstzwiebeln, Biryani-Gewiirze

12. LAMM 12,90
Basmatireis, zartes Lammfleisch, Joghurt, Minze, Koriander,
Rostzwiebeln, Biryani-Gewiirze

)G ‘Iémmlen Gewurzen frischen Krautern und Rostzwiebeln. Durch die schonende
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ig im Geschmack, duftend und typisch fiir die sudasnaflscﬁ'e Kuc ""'_.,"" :
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iirzig und mit feinen Réstaromen. =~ -
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rfe_||1ert mit ausgewahlten Gewiirzen und frisch im Wok zuber itet.
t Ei. za ﬂ-'l-'ltl'-\neheﬁﬂelsch Meeresfriichten oder DOEM ™ .

13. MIT EI v 9,90
Reis, Ei, Karotten, Erbsen, Friihlingszwiebeln

14. CHICKEN 11,90
Reis, Hdhnchenfleisch, Ei, Erbsen, gemischtes Gemiise

15. MIT MEERESFRUCHTEN & DORADE 17,90
Aromatischer gebratener Reis mit Dorada, Garnelen,
Tintenfisch, Ei und knackigem Gemiise



~ HIGE+GUHRY

T) f’tender Reis, serviert mit einem kraftig-aromatischen Curry, das mit ausgewdhlten
e G urzen Krautern und einer fein abgestlmmten Wurzung zubereltet wird.

16. MIT VEGGY - CURRY 9,90
Gedampfter Reis, Gemiise-Curry, Linsen-Dal, Papadam

17. MIT CHICKEN-CURRY 10,90
Gedampfter Reis, Hdhnchen-Curry nach tamilischer Art

18. MIT LAMM-CURRY 11,90
Gedampfter Reis, langsam geschmortes Lamm-Curry



~ Traditionelles, mehrschichtiges Parotta — auRen leicht knusprig, innen weich

! ﬂ;igq_g Serviert mit einem aromatischen, nach tamilischer Art gewiirzten

Curry — wahlweise als Gemiise-Curry, mit zartem Hahnchenfleusch odgr n"ut
— e 4.-:'l~hef!haftem Lammfleisch. .
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19. MIT GEMUSE-CURRY 9,90
20. MIT CHICKEN-CURRY 12,90

21. MIT LAMM-CURRY 13,90



- DOSA&IDLY

Zwel Klassiker der siidindischen und tamilischen Kiiche: Dosa, ein diinner, goldbraun
ba r und leicht knuspriger Teigfladen aus fermentiertem Reis- und Linsenteig,
und Idly, weiche, luftig geddmpfte Reiskiichlein. Serviert mit wiirzigem Sambar
-z:remigehg_lgqu-.d@tﬂe’y:— aromatisch, leicht und traditionell zubereitet.
f B P | { e -

22. CLASSIC DOSA (3 STUCK) 7,50

23. GHEE DOSA 6,50
Ghee (geklarte Butter)

24. MASALA DOSA 8,50
wiirzige Kartoffelfiillung, Senfsamen,
Curryblatter

25. IDLY (3 STUCK) 8,90



. DESSERTS

WREAM SARBATH 4,50
: remig-erfrischendes Milchgetriank mit siiR-aromatischem Sirup

iner angenehm milden, y_ng'undlgen Note. Eiskalt serviert,
bath eine“bellebte §ud|nd|sche Spezialitat und besonders

erfr rend zu wurzugen und scharfen Gerichten.

E 27. MANGO LASSI 4,50

. Cremig-erfrischendes Joghurtgetrank mit fruchtiger Mango,
-I__ fein abgestimmt und angenehmmild im Geschmack. Eine klassische
,E' Spezialitat der siidasiatischen Kiiche - perfekt als erfrischende

Begleitung zu wiirzigen und scharfen Gerichten

0. 28. FRUCHTSALAT MIT VANILLEEIS 5,00
e
29. CEYLON TEE 2,00

30. MASALA CHAI 2,50





